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Tkaueea O1us CepeeesHa,
npenodaeame/zb UHOCMPAHHO20 A3blKa,
AHO BIIO KH MI'3Y, 2. Kaayzaa

®OPMHUPOBAHUE MEXKY/JIbTYPHOY KOMIETEHIIUU
HA OCHOBE JIMHI'BOCTPAHOBEJJYECKOT'O MATEPHAJIA
C UCIT0JIb30BAHHUEM UHTEPAKTHUBHEIX 3A/IAHUNA
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AHHOTAUUs. CTaThs NpejJiaraeT MeTOJUKY, CIOCOOCTBYWOUIYI O6oJiee
YCIELIHOMY YCBOEHHUIO JIMHIBOCTPAHOBEAUYECKOI0 MaTepUuaJia.

KiroueBble cj10Ba: MeXKyJbTypHass KOMIETEHLUS, JIUHTBOCTPAHOBE/-
YeCKUH MOJX0/, KOMIIJIEKC TPEHUPOBOYHBIX YIIPAXXHEHUU C UHTEPAKTUBHbIMU
3alaHUSAMU.

Posib MHOCTpaHHOTrO fI3bIKa B >KM3HU OOIECTBA BO3PACTAaeT C KaXAbIM
JIHEM, T.K. IOCTOSSHHO MPOUCXOJUT IJIOGAJBbHBIU NPOLEecC COMMKEeHUsA HaLlUO-
HaJIbHBIX KYJIbTYD, YKpeIlJIeHUs KyJbTYPHbIX, KOMMyHUKALlUOHHBIX CBA3el. B
HbIHEIHUX YCJIOBHUSAX 00IECTBY TpebOyeTcs He CTOJIbKO IPOCTOE 3HAHUE A3bl-
Ka, CKOJIbKO yMeHHe UCII0JIb30BaTh UHOCTPAHHBIM A3bIK B peaJlbHOM KOMMY-
HUKALUU.

YTOOBI KOMMYHMKALUsA C HOCUTeJIeM A3blKa Oblja yCIEelIHOW, He0bXoAu-
MO TaKXe BJIaZleTb HeBepOaJIbHbIM IOBeJleHUeM, YCTOMYHUBBIMU pa3roBOp-
HbIMU {pasaMu U JPYyTUMU 3HAHUSIMU O KyJbType cobeceqHUKa. [loaToMy co-
BpeMeHHOe 00y4yeHHe WHOCTPAaHHOMY A3bIKY JOJLKHO COZepaTb JIMHIBOCT-
paHOBeJYeCKU KOMIIOHEHT, Ha 6a3e KOTOPOro y4auuecss GOpMUpPOBaIU Obl
3HAHUSA O peasvsax U TPaJAULUAX CTPAHbl U3y4aeMOro f3bIKa, BK/JIOYAJINUCh Obl
B MAJIOT KyJIbTYp. YMEHHUSA NPUMEHATb 3THU 3HAHUA B )KU3HU COCTABJIAOT OC-
HOBY MEXKYJIbTYPHOU KOMIIETEHI[UH.

OpHUM U3 cnoco60B GOPMUPOBAHUA JAHHOW KOMIIETEHLIUMH, SBJISETCSH
BBeJleHHE JINHIBOCTPAHOBEAYECKOr0 KOMIIOHEHTA B 00y4YeHHe NHOCTPAaHHbIM
sI3bIKaM, YTO MpeJnoJaraeT WCIoJAb30BaHWE JIMHTBOCTPAHOBELYECKOTO MOJ-
Xxoza B oboydyeHnu. OH BKJIIOYaeT B cebd ciefylolie KOMIIOHEHTBI: JIMHTBU-
CTUYeCKHUH, COUAIbHBIM, ICUXO0J0TUYECKUY U KYJIbTYPOJIOrUYeCKUHU.

Cy1iecTByeT MHOXeCTBO pa3HOOOpa3HbIX MeTOZ0B U NPUEMOB, CIIOCOO-
CTBYKILIHUX GOPMUPOBAHUIO MEXKYJbTYPHOU KOMIIETEHIIUU HAa OCHOBE JIMHT-
BOCTPAHOBE/YECKOTO MaTepHaJsia, KOTOPbIMU NPU NPaBUJIbHON OpraHy3al Uy
y4eOHOro nmpouecca MoXeT [10JIb30BaThbCA YYUTe b, pa3pabaTbiBas CBOK COO-
CTBEHHYI0 MeTOoAUKY. Haubosbmuit apdekT MoxKeT ObITh JOCTUTHYT IPU HC-
[10J1Ib30BaHUU MHTEPAKTUBHBIX pOpM U MeTOoA0B. Cpesy HUX 0COOOr0 BHUMA-
HUSA 3aC/IY>KUBAKOT MOJeEJUpOBaHMe KOMMYHUKAaTHUBHBIX U COLUOKYJIBTYPHO
MapKHPOBAaHHBIX CUTYyalldi, oOy4Yarllue MUrpbl, MPOEKTHass METOJHKa, UC-
[0JIb30BaHUe MPOOJIEMHBIX U NMOUCKOBBIX 33aJaHUU COLMOKYJbTYPHOIO Xa-
paKTepa, MeETOJ, «KKPUTUUYECKHUX UHIMJEHTOB», METOJHKAa KOMIAapaTHBHOTIO
aHaJu3a.

AHanu3 HEKOTOpPBIX UCII0JIb3yeMbIX B LIKOJIe coBpeMeHHbIX YMK no aH-
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TJIMUCKOMY Y QppaHIy3CKOMY fI3bIKaM JJis NSITOTO, IeCTOTO U CebMOTO0 KJlac-
COB MOKa3aJj, YTO TOT JIMHIBOCTPAaHOBeJYECKUH MaTepuas, KOTOPbIA OHH
IpeaJaralT, HeJib35l CYUTATh AOCTATOYHBIM. Tak, HallpuMep, COLlMabHbIN U
IICKUXOJIOTUYECKMM acCleKTbl COBCEM He MpeJCcTaBJieHbl, a U3 POpM, Cocob-
CTBYWOLIUX OoJiee NPOAYKTUBHOMY OOYYEHMIO JieTel, MPUCYTCTBYIOT JIMIIb
TEKCTbl U KapTUHKU. OcTasibHble GOpMbI IOJA4YU MaTepUasia MOYTH He Npej-
jnaratotcs aBTopamu YMK. Takke aBTOpbl MajJio BHUMaHUS yAeNsl0T TPEHU-
pOBKE U KOHTPOJIIO 3HAaHUHU. Jlyie moBbllieHUs 3Q(PEKTUBHOCTH OCBOEHHUSA
MEXKYJIbTYPHOW KOMIIETEHUUH yYalUMUCS YYUTEJI0 CJeAyeT UCKATb UHbIe
CIOCOObI pelieHus JaHHOU MPo6JiEMBI.

B cBfisau ¢ 3TUM HaMu Obl1 pa3paboTaH KOMILJIEKC TPEHHUPOBOYHBIX
yIpa)XHEHUH Ha OCHOBE JIMHIBOCTPAHOBEAUYECKOTO MaTepHasia, B KOTOPOM
OTpa’keHbl HeJOCTAI0IMe aCIeKThl JUHIBOCTPAHOBEAUYECKOTO noAxoa. MHO-
rve 3aJlaHUsI HOCAT MHTEPAKTUBHbIN xapakTep. JlaHHbIM KOMIIJIEKC yIpaXKHe-
HUM COCTOUT U3 TPEX OJOKOB 3aJaHUM, KaXKJbI U3 KOTOPbIX UMEET CBOKO OT-
JleJIbHYI0 33/1a4y.

[lepBbIld 6JIOK - uH@opmayuoHHbill. OH BKJOYAeT B cebs MaTepuad,
OXBaTbIBAKIIMIM pa3Hble acCeKThbl JUHTBOCTpaHOBeAeHUs. Haubosee addek-
TUBHO NPEACTABJATb €ro B pa3/iMuHbIX popmax. UHPopMalusa npenocTasisi-
eTCsl B TEKCTax, COMPOBOX/AaeMbIX KApTUHKaMU U poTorpadpusMu, razetax u
KypHaJlaX, reorpadpuyecKrx KapTax, TabJulax, Juajorax Mexay npeacTaBu-
TeJIIMU CTPaHbl U3y4aeMOro sI3blKa, ayIMOTEKCTaX, BUJeoPpHUIbMax, Ipe3eH-
TaUUAX U B APYTUX NOAXOAALNX JIJIs1 JAHHOM LieJI porpaMMax € UCIO0JIb30-
BaHUEM KOMIbIOTEpA.

BTopoii 610k — 6J10K nepsu1Ho20 3akpenseHus mamepuaaa. OH COAEPXUT
TPEHUPOBOYHbIE YIPa>XHEHHUS (B OCHOBHOM BOCHPOU3BOJSIILEr0 XapaKTepa),
KOTOpble MPOBEPSIOT YCBOEHHE YYallUMMCS NpoWAeHHOro Martepuasa. K
HeMy OTHOCATCSI Takue 3a/laHus, KaK BONPOCHl MO COJAEPKaHUI TEKCTA,
yIpaXKHEHHUS C aJIbTePHATUBHBIM WJIM MHOKeCTBEHHBIM BbIOOPOM OTBETAQ, 3a-
MOJIHEHUE MPOMYCKOB B MNpeJJIOKEeHHUSX (TEeKCTe, JUajiore), yCTaHOBJIEHUE
NpaBUJIbHOTO NMOPAAKA NpeJJIO)KeHUH B TeKCTe (Auasore), coeJuHEHHUE pa3o-
pBaHHbIX YacTeWl CJOBOCOYETAHUU (MpesioKeHUH, TeKCTa), CONOoCTaBJeHUe
ca0Ba (C/10BOCOYETAHUSA, MPEJJIONKEHUSI) C KAPTUHKOW, HAaxoXJeHue QaKTHu-
YeCKUX COLMOKYJIbTYPHO OPUEHTUPOBAHHbBIX OLIMOOK B MpPEJJIOXKEHUHN (TeEK-
CTe, AWaJsiore), MOJ60p 3aroJiOBKOB K TEKCTaM, AUJAKTUYECKHE UTPbI U T.II.
[IpuBesieM NpUMepbl TAKUX yIIPAKHEHUH.

TpeTuit 6JI0K - 3TO meopueckoe npumeHeHue NoJy4eHHbIX 3HaHull. Ha
JIAaHHOM 3Talle y y4Jaluxcsd GOpMUPYIOTCS NPaKTUYECKHEe YMEHUsI Ha OCHOBE
M3y4eHHOTro MaTepuaJja. 3aZjlaHus 3TOoro 6Ji0Ka HalpaBJieHbl HA OpraHU3al U0
CaMOCTOSITeJIbHOU paboThl AeTel. OHU y4aTcsd TBOPYECKH UHTEPNPETHPOBATH
NOJIy4YeHHY0 MHGOpMalLMI, MOJeNupyss KOMMyHUKAaTUBHbIE U COLMOKYJIb-
TYPHO MapKHpPOBAaHHbIe CUTYAIlMH, CO3/jlaBasi pa3JiMyHble MPOEKThI, MPOBOSA
KOMITapaTUBHbIN aHA/IM3, Y4aCTBYS B POJIEBBIX UT'PAX, UMUTHUPYS EPENUCKY C
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npeACTaBUTEJIEM CTPAHbl U3y4aeMOTo0 S3bIKa U T.II.

Jnss cucteMaTu3auuyd paboThl MO0 (GOPMUPOBAHUIO MEXKKYJIbTYPHOU
KOMIIETEHILIMU MbI Npe/ijlaraeM He 3MU30JAUYECKH MCIO0Jb30BaTh OTAEJbHbIE
yIOpa)KHeHHUs], a 00 beJUHATh UX B TeMaTU4YeCKHE KOMILIEKCHI. DTO MO3BOJIUT
COCTaBJIATb KOMOUWHAIUIO U3 33/lTaHUU BCEX Tpex GJIOKOB U UCIO0JIb30BaTh UX
IPU U3YYEHUH KOHKPETHBIX TE€M, KOTOPbIE COJlepKaTCsl B yYeOHHUKaX.

B kauecTBe nmpuMepa mnpejjaraeMoil METOAUKH PACCMOTPUM KOMILJIEKC
ylnpakHeHUH, o0beJuHEHHbIH TeMOoW «HanuoHasbHble Osoaa PpaHLUU».
JlaHHBIM KOMIIJIEKC BKJIIOYAJIiCS B y4eOHBIA MpOLlecC Ha NPOTSHKEHUU 5 ypo-
KoB. Ha Havya/sbHbIX YpOKax MO TEMe ObIJIM HUCIO0JIb30BaHbl 33/IaHUS NEPBOrO
6sioka. Yyaluuecss 3HaKOMHUJIMCh C HallMOHAJbHBIMHM peajUussMU CTpaHbl, a
MMEHHO C TPaJAULMOHHBIMU OJ1101aMU PPaHLY3CKON KYXHH.
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[IpeseHTanus, cojiepkaljasi U300pakeHUs] U KpaTKUe ONKCAHUSI CaMbIX
M3BECTHBIX 0J110[, ppaHLy3CKOM KYyXHH.

Cnanp 1. Cnanp 2.

La cuisine francaise Escargots

La préparation usuelle est
présentée dans sa coquille,
avec du beurre 4 lail et du
persil haché, passée au four,
servie par douzaine ou demi-
douzaine. Ils peuvent étre
également servis sans coquille
4 Tassiette, ou sous forme de
cassole individuelle, ou pour
agrémenter divers plats.

Cuisses de grenouilles

Les cuisses de grenouille sont
un plat typiquement frangais.
La recette des cuisses de
grenouille la plus classique
consiste a les poéler avec de
T'ail et du persil. Mais ils sont
habituellement frits dans 1la
graisse profonde, panées dans

la chapelure ou dans la farine. AAvec, les ‘escirgots oq sert

souvent la pince pour tenir

Le goiit est un peu comme du coquille descargot dans la
poulet cuit en douceur, qui se bonne position et une
défait et fond en bouche. fourchette spéciale avec

des dents plates pour sortir
i’escargot de la coquille.

Croissant Foie gras

Un foie gras est le foie d’'une oie ou
d’un canard spécialement engraissé par
gavage.

Croissants, brioches, pains au
chocolat sont souvent appréciés
au gotter ou au petit déjeuner. Un
croissant est une viennoiserie a
base dune pate levée feuilletée
spécifique, la pate a croissant, qui [ S58
comporte de la levure et une [
proportion importante de beurre.
Le plus souvent un croissant est
rempli de chocolat ou de confiture
de fruits.

Il est consommé cru, mi-cuit ou

cuit, et peut &tre proposé sous
forme de produit frais ou en
conserve, consommé seul ou en
accompagnement dautres plats
comme une viande.

Soupe a l'oignon

La soupe 4 l'oignon est une soupe
gratinée a base d'oignon, traditionnelle
b delacuisine frangaise, et de nombreuses
régions productrices d'oignons.

La soupe 4 l'oignon se prépare en faisant
brunir dans une matiére grasse des oignons
émincés. On y ajoute de I'eau, puis on laisse
mijoter un peu avant de mettre la soupe dans
des bols et de lagrémenter de croiitons et
fromage ripé et la passer au four durant
quelques minutes.

Cette soupe est servie chaude, en entrée.
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Ha 3-4 ypokax no TeMe npezJjiarajJuch ynpakHenus Il 6sioka. Hamu 66111
BbIOpaHbI 3aJaHUsI C BLIOOPOM OTBETOB B rpaduyeckor ¢popMe, Ha 3aloJjHe-
HUe MPONYCKOB U Ha MCIpaBJieHWe OIKOOK. B JaHHBIX yIpa)KHEeHHUAX y4dalliu-
ecsl TPEHUPOBaJIU 3PUTEJbHYI0 MaMsATh, KPUTUYHOCTb MBbILIJIEHUS U YMEHUS
BbINOJIHATb CAMOKOHTPOJIb.
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YnpaxHenue 1.

HakpreiBaeM ctou giia apyra us @paHuuu.

YnpakHeHUe BBINOJHSETCS C WCNOJb30BAaHUEM WHTEPAKTUBHOM JIOCKHU.
JleTsiM faeTcsa caepnytoiee 3ajaHue: «K Bam npuexan apyr u3 @pannuu. Boi
XOTUTE CAeslaTb eMy NPUSATHOE U YyrOCTUTb €ro HallMOHAJbHbIMU OJII0JaMHU
ero ctpaHbl. Kakue 6/t04a 6yAyT TpaJUIMOHHBIMU Ha ppaHIy3CcKOM obeje?
BribepeTe U3 npensioKeHHbIX KAPTUHOK C OJII0JAaMU Te, KOTOpPbIe€ Bbl PUTO-
TOBUTE [JIs1 BAlllero rocTsa». JleTH Ha3bIBAlOT HYXXHbIe 0J1I0[a, U YYHUTEJb Ie-
PEHOCUT COOTBETCTBYIOLME KAPTUHKHU Ha «00e/leHHbIN CTOJ». CIIHUCOK Mpe/-
JlaraeMbIX OJIIOJ: JIyKOBBIM CyH, O0pI, BUHETPET, ceJiefiKa MoJ y06oH, Jdary-
IIa4YbH JIAMKHY, MUILA, POJJIbI, SUYHHUIA C 6EKOHOM, YJIMTKH, KapeHbIH KapTo-
desb ¢ pp160H, criareTTH, Pya-rpa, epobeT, KpyaccaHsbl, OJIMHBI, IITPYAeIb.

YnpaxxHeHue 2.

Bam mnpepgsararoTcsa ¢gparmMeHTbl MeHI0 QpaHIy3CKOro pecTopaHa. 3a-
IOJIHUTE B HEM MPOMNYCKH, UCI0JIb3YS M0JlyYeHHble paHee 3HaHUA 0 GpaHIly3-
CKOM KyXHe.

Soupe al'oignon

C’est une soupe gratinée a base d'oignon. La soupe est agrémentée de

.................... €l corvircirireeeeenn €L €SE gratinée au four durant quelques minutes.
Escargots
Les escargots sont présentés dans .............. , avec du beurre a l'ail et du
persil haché, passée au four, servie par ... (017

C’est un plat typiquement francgais. Ils sont poélées avec de l'ail et du persil
ou frits dans la graisse profonde, panées dans ............. ou dans ...
Le gotit est un peu comme du poulet cuit en douceur, qui se défait et fond en
bouche.

Foie gras
Un foie gras est le foie de ... ou deé e spécialement engraissé
par gavage. Il est servi................ ) seesensennens (017 S en fonction de votre choix.

YupaxHeHue 3.

Bam fpyr nepeexaJs xkuThb Bo @paHUI0 U NPUC/IA] BaM OTTY/ia MUCbMO.
Ho oH e1e nm10Xo 3HaKOM C 3TOM CTPAaHOM M ee A3bIKOM. [[poynTarTe MUCbMO
Y MCIIpaBbTe OUIMOKU JIMHIBOCTPAHOBEAYECKOTO XapaKTepa.

Salut, ma chere Valérie!

Je suis vraiment désolée de ne pas te donner aucunes nouvelles. C’est parce
que j'ai eu beaucoup de choses a faire apres le déménagement.
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La France est un pays magnifique. Je veux te parler de sa cuisine nationale.
Récemment mes parents et moi, nous sommes allés au restaurant frangais. J'ai
essayé quelques plats. Le gott du premier plat est un peu comme du poulet. Ce
plat s’appelait Escargots. Puis j'ai mangé un foie gras. C’ est le foie d’'une
grenouille. Je ne I'ai pas aimé. Je voudrais encore essayer les cuisses de grenouille.
On dit qu'’ils sont servies avec la pince et une fourchette spéciale avec des dents
plates. Tu peux voir que la cuisine francgaise est tres intéressante.

Comment ¢a va chez toi?

J'attends ta réponse avec impatience!

Au revoir,

Tania.

C uesiblo CO3/JaHUS YCJIOBUM /I TBOPYECKOW MHTEPNpPETALMU MOJTyYeH-
HbIX 3HAHUW U YMEHUU B MOCJeJHUN YPOK ObLJIO BBEJlEHO 33JlaHHe Ha KOH-
CTPyUpOBaHUE Axajora. Yyaluecss TPEHUPOBAJIMCh B MOIEJIUPOBAHUU COLU-
OKYJIbTYPHO MapKHpPOBaHHOM CUTYyallUH, CBA3aHHOM C PpPaHLy3CKOW KyXHEH.
Takke Ha 3aK/IIOUYMTEJBHOM 3Tale MO TeMe Oblja CIJIAHUPOBAaHA paboTa Mo
BbINIOJIHEHUIO MIPOEKTHOTO 33/laHUsI U JlaHbl pEKOMEH/JalUu N0 ero peaJju3a-
115078
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YnpaxHeHue 4.

Pasbirpaiite auaJior. [IpescraBbTe, 4TO Bbl MPUIILJIXA BO pPaAHIY3CKHUU pe-
ctopaH. OduLMaHT NoJas BaM MEHIO U KJET, TOKa Bbl €ro U3yYUTE, YTOOHI
NPUHATH 3aKa3. Bbl MoxeTe 3a/laBaTh €My BONPOCHI O GJII0/1aX M ClIpalliuBaTh,
4YTO OH MocoBeTyeT. Ucnosib3yiTe cieytoliue KatoueBble cJ1I0Ba U Gppasbl:

e le foie gras, les cuisses de grenouille, les escargots, les croissants, l'eclair,
soupe a l'oignon;

e délicieux, savoureux, agréable, sucré, salé, cuit, frit, roti, bouilli, gras,
chaud, froid;

e manger, déguster, cuisinier, cuire, griller, server, conseiller, choisir, plaire,
detester, savourer.

YnpaxHeHue 5.

[IpoekTHOe 3aaHMe.

B BameM kade 6yaeT npoxoAuTh JeHb GpaHIy3CKOU KyxHU. [[0ATOTOBB-
T€ PeKJIaMHbIA OYKJIET JTAaHHOTO MEPONPHUATHUSI.

BesycyioBHO, Npe/cTaB/ieHHass METO/MKA HE UCUEPIIbIBAET BCEX BO3MOXK-
HOCTel /it QOPMHUPOBAHUSA MEXKKYJIbTYPHOU KOMIETEHIUU Y yYaL[UXCsl, KO-
TOpPble MOXXET MCIO0JIb30BaThb TBOPYECKU pPAOOTAIOIIMK Y4uTesJb B CBOeH
npakTuke. [lpejJiockeHHass MeTOJMKa SIBJsSE€TCS yYHUBEPCAJbHOW U MOXKET
BKJ/IIOYATh KOMILJIEKChl yNpaKHEHWM MO pas3/IMiHbIM JIMHTBOCTpPAHOBeaYe-
CKHMM TeMaM. E€é MoXeT McCloJ/ib30BaTh HA ypOKaxX MHOCTPAHHOTO SI3bIKa y4H-
TeJIb C JIDObIM CTaXKeM PabOThl U YPOBHEM MOATOTOBKH.
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